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Ingrediënten 
 10 gr gember 
 6 bosuitjes 
 1 rode rawit peper 
 ½ bosje koriander 

 2 el sojasaus 
 1 el rijstazijn 
 2 el neutrale olie 

Bereiding 
1. Schil de gember en hak fijn 
2. Maak de bosuitjes, de rode peper en koriander schoon en hak ze fijn 
3. Voeg de gember en het bosui mengsel door elkaar 
4. Verhit de olie in een steelpan en schenk dit over het gember-bosui mengsel 
5. Laat even afkoelen en voeg de sojasaus en de rijstazijn toe 
6. Roer de dip nog even goed door 

  


